
Grainha Reserva Branco 2023

Enquadramento
Primeira Vindima: 2006 
Propriedade: Família Amorim
Enólogos: António Bastos e Jorge Alves 
Viticultura: Ana Mota

Vinha
Castas: Gouveio (30%), Rabigato (35%), Viosinho (35%
Solos: Graníticos e de transição
Zonas: Cima Corgo
Modo de produção: Integrada 
Vindima: Manual
Rendimento Médio: 5300kg/ha

Notas adicionais de enologia
Prensagem de uva inteira
Estágio: 7 meses em barricas de carvalho francês (55%) e carvalho 
húngaro (5%), de 2º e 3º ano e cimento (40%). Bâtonnage quinzenal 
durante os primeiros 3 meses de estágio
Álcool: 13.5% Vol.
Engarrafamento: maio 2024
Produção:  75.000 garrafas
 

Em passo seguro, num estilo muito próprio, conseguido com uvas
cultivadas na serenidade da altitude, o Grainha Reserva branco
nasce nas terras altas do Douro. Aqui misturam-se as texturas, a
frescura, o corpo redondo de uvas amadurecidas sem pressa, com a
expressão de fruta fresca, de especiarias e notas de baunilha, num
equilíbrio magnífico entre seriedade, tensão e delicadeza. É um
branco com uma enorme complexidade que termina longo e muito
preciso.

www.quintanova.com

Vindima 2023
De 23 de Agosto a 25 de Setembro

2023 foi um ano vitivinícola particularmente desafiante mas
generoso quer em termos de rendimento por hectare, quer em
termos de qualidade das uvas.
Embora tenha sido um ano chuvoso e quente, estas condições
climatéricas ocorreram nos meses certos: chuvas durante o
inverno e a primavera e temperaturas elevadas nos meses de
verão.
A indução e a diferenciação floral, refletida na formação de cachos
deu-se em perfeitas condições tendo sido possível levar para a
adega toda a produção com a qualidade pretendida.
Em agosto, as noites frescas e as temperaturas diurnas amenas
ajudaram no processo de maturação. A frescura do ano 2023
originou vinhos brancos frescos e vibrantes, plenos na fruta, de
carácter mineral e com uma acidez cintilante. Tudo em perfeita
simbiose para se revelar num conjunto amplo e de grande carácter.


